EVENTOS, CENAS
Y MIMEHITIS
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DESDE 1987

DAVINO

— CORTES PREMIUM —

MENU 3 TIEMPOS

ler Tiempo

Sopa de cebolla acompafiada con pan horneado y queso maduro fundido.

2do Tiempo

Filete de res (250 gr.) con mixto de pimientos rostizados y papitas cambray
a la sal.
3er Tiempo

Crepas de dulce de leche (2 pzas.) finalizadas con salsa de dulce de leche y
helado de vainilla.

Precio por persona $470.00

ler Tiempo

Ensalada sencishita (espinacas, jamén serrano, espérragos, parmesano y
aderezo balsamico).

2do Tiempo

Rotolo de pollo relleno de jamon, espinacas y tocino, con una cremosita
salsa de pimientos rostizados.

3er Tiempo

Do de alfajores con puré de naranja y crema de avellana.

Precio por persona $430.00

ler Tiempo

Tostaditas de atdn fresco (2 pzas.) con base de aguacate y costra de jamaica,
acompariadas de poro frito y relish de pepino.

2do Tiempo

Churrasquito de cerdo (210 gr.) parrillado con adobo de tocino y miel
acompariado de papitas cambray y pimientos con romero.

3er Tiempo
Empanada de nutella con tierra de galleta oreo y helado de vainilla.

Precio por persona $420.00

ler Tiempo

Pasta de mantequilla acompafiada con pan horneado y queso maduro
fundido.

2do Tiempo

Arrachera a la parrilla con mixto de pimientos rostizados y papitas cambray
a la sal.

3er Tiempo

Campechanitas Davino con ate de membrillo, queso suave y frutos

rojos.

Precio por persona $450.00

ler Tiempo

Tradicional empanada de queso o carne con chimichurri (argentina y
leonesa).

2do Tiempo

Churrasco Martin Fierro (300 gr.) con queso fundido, acompafiado de puré
de papa.

3er Tiempo

Flan con dulce de leche y coco.

Precio por persona $545.00




DESDE 1987

DAVINO

— CORTES PREMIUM —

MENU & TIEMPOS

ler Tiempo

Tradicional empanada de queso o carne con chimichurri (argentina y
leonesa).

2do Tiempo (al centro para compartir)

Lengua a la vingreta (receta de la casa con verduras en escabeche) y
tradicional choriqueso (chorizo rojo y queso doblecrema).

3er Tiempo

Rotolo de pollo relleno de jamon, espinacas y tocino, con una cremosita
salsa de pimientos rostizados.

4to Tiempo
Flan de caramelo acompafiado de rica crema batida.

Precio por persona $510.00

ler Tiempo

Pasta al gusto con la salsa de su eleccion: bolognesa, 4 quesos o pomodoro.

2do Tiempo (al centro para compartir)

Taquitos tatemados (de costilla y queso acomparfiado con salpicén de col) y
bolitas de espinacas fritas con reduccién de balsdmico.

3er Tiempo

Filete de res (250 gr.) con mixto de pimientos rostizados y papitas cambray a
la sal.

4to Tiempo

Crepas (2 pzas.) con salsa de dulce de leche y nuez.

Precio por persona $590.00

ler Tiempo

Taco mar de plata (camarones al chipotle, asiento de frijoles y puré de
aguacate sobre tortilla de maiz).

2do Tiempo (al centro para compartir)

Carpaccio de res (con tapenade y queso parmesano) y provoleta (con
arugula y jitomate deshidratado).

3er Tiempo (al centro para compartir)

Cortes al centro de la mesa sobre parrilla caliente (arrachera, ojo nacional y
churrasco) acomparfiado de dos guarniciones (ensalada de la casa y puré de

papa).

4to Tiempo

Pastel de coco, con puré de naranja, pifia rostizada, helado de maracuya.
Precio por persona $715.00

ler Tiempo

Empanada humita (con tocino, queso, elote, aceituna y pimientos)
2do Tiempo

Carpaccito de pulpo (pimientos rostizados, cebolla morada, aguacate, limén
y lunares de chapopote de habanero).

3er Tiempo

Churrasco (300gr) marinado con chimichurri argentina acompafiado de dos
guarniciones (ensalada de la casa y puré de papa).

4to Tiempo
Delicioso pastel de chocolate.

Precio por persona $670.00



