
EMPANADAS
CARNE PICADA	 $85 
Tradicional relleno argentino hecho con filete de res, huevo 
cocido, pimiento y aceituna

QUESO	 $85 

CHOCLO	 $85 
Elote con queso	

COSTILLA CON ADOBO	 $95 
Acompañada de jugo de carne	

EMPANADA AHOGADA	 $95 
De queso o de carne, bañada en mesa con una salsa de 
jitomate, chile de árbol, vinagre y orégano.

PICADAS DE LA PARRILLA Y 
TACOS

CHORIZO ARGENTINO	 $245 
Con chile güero relleno de queso	

CHORIQUESO	 $215 
Chorizo rojo y queso doble crema

MOLLEJAS DE RES	 $265 
A la parrisha aliñadas con limón y chimichurri argentino	

TACO TARZAN (2 PIEZAS)	 $145 
Creado por Don Jorge Davino, filete de res, chorizo rojo y 
chicharrón de cerdo	

TACO PUERTO MADERO 	 $165
Costra de queso, frijoles refritos, chinchulines crocantes de 
res, pulpo parrilla, acompañado de puré de aguacate

PASTAS
TALLARINES ARTESANALES
MANTEQUILLA	 $145 

AGLIO OLIO	 $135 
Chile y ajo

PESTO	 $135 
De albahaca

TALLARINES COMERCIALES 
BOLOGNESA	 $175 

4 QUESOS	 $195 
Quesos maduros y suaves

RAVIOLES CASEROS	 $245 
De ricota y perejíl, salsa de queso, láminas de parmesano, 
nuez y rúcula

LASAÑA DAVINO	 $275 
De carne y queso, bañada con salsa boloñesa  
y queso parmesano

ENTRADAS
PAPAS SOUFFLE	 $115 

CECINA Y GUACAMOLE	 $385 
Carne crujiente acompañada de nuestra salsa verde  
y frijoles refritos

TAQUITOS CANTINEROS TATEMADOS	 $165 
4 piezas de taquitos de costilla con queso, coronados de 
salpicón de col y pimientos

CEVISHITO DE ATÚN FRESCO	 $245 
Con pera y manzana, vinagreta, aceite de lemon grass, 
aguacate y chile serrano

LENGUA A LA VINAGRETA	 $265 
Nuestra clásica receta de lengua a la vinagreta con especias 
y verdura encurtida

CHICHARRONES DE RIB EYE	 $390 
Ryb eye nacional acompañado de tuétanos, limón eureka 
parrillado, cilantro, cebolla y tortillas de maíz

CARPACCIO DE RES	 $255 
Láminas de filete de res con aderezo de anchoa y macha, 
salteado de hongos, rúcula y queso parmesano

CARPACCIO DE PULPO	 $255 
Pimientos rostizados, cebolla morada, mousse de aguacate, 
jugo de limón, aceite de oliva y chapopote de habanero

PROVOLETA PATAGONIA	 $265 
Con tomate y pimientos parrillados con un toque de orégano

ENSALADAS
ENSALADA BARILOCHE	 $125 
Tomate maduro, queso parmesano, chile serrano, vinagreta 
de limón y salsas negras	

ENSALADA TUCUMANA	 $180 
Mezcla de lechugas y espinacas, palmito, apio, fresa, queso 
gorgonzola, nuez garapiñada, pera parrillada  
y vinagreta de cítricos	

LA GAUCHITA	 $145
Ensalada de betabel rostizado, pepino persa, cebolla 
morada, hinojo encurtido y requesón, acompañada de 
aderezo de cítricos y miel de agave

ENSALADA MANTEQUILLA	 $165
Lechuga mantequilla, tocino crujiente, jitomates cherrys 
confitados en aceite de tomillo, rábano sandía y mix de 
semillas, finalizada con aderezo de queso azul y ralladura 
de queso parmesano

Alimentos



CHIKI PIBE
	

NUGGETS DE POLLO	 $145 

TAQUITOS PIBE	 $195 

FILETITO DE RES	 $220 

Los platillos Chiki Pibe vienen acompañados con 
papas a la francesa e incluyen limonada o naranjada.

SOPAS
JUGO DE CARNE	 $195
Tradicional receta, con un trozo de cecina, aguacate y 
pétalos de cebolla

SOPA DE CEBOLLA	 $135 
Hecha a base de fondo de res, con crutón gratinado de 
queso gouda

DE LA CASA DEL “CHE”	
PASTA MAR DE PLATA	 $315 
Pasta cinta argentina artesanal con camarón, mejillones, 
aceitunas y bañado con salsa Rossini y queso parmesano.	

LA MESSILANESA	 $395 
Filete de res empanizado, salsa tuco, queso gratinado, 
pimiento rostizado y aceituna verde acompañado de papas 
a la francesa

DEL MAR
FILETE DE SALMÓN	 $385 
Parrillado y acompañado con verduras parrilladas	

AVES
PECHUGA A LA PARRISHA 250 GR	 $250 
Montado sobre parrilla caliente, marinado con chimichurri 
tradicional con verduras asadas	

POLLO AL LIMÓN A LA PARRISHA 250 GR	 $235 
Pechuga de pollo con un toque de especias y limón 
acompañado de ensalada de rúcula, jitomate cherry, 
aceituna negra y cebolla morada	

CORTES
CHURRASCO DE FILETE 300 GR	 $530 

CORTES PREMIUM
ARRACHERA 300 GR	 $445 

VACÍO 300 GR	 $625 

ENTRAÑA 300 GR	 $630 

TAPA DE CUADRIL (PICAÑA) 400 GR	 $620 

CHURRASCO ARGENTINO 800 GR	 $1,270 

	 400 GR	 $640 

BIFE ANCHO (RIB EYE) 800 GR	 $1,890

	 400 GR	 $995 

GUARNICIONES
VERDURAS PARRILLADAS	 $95 
Con aceite de oliva arbequina		

PAPAS A LA FRANCESA	 $135 

GUACAMOLE	 $95 

PAPA AL HORNO	 $135 

PURÉ DE PAPA RÚSTICO	 $95 

POSTRES
ATE DE MEMBRILLO CON QUESO GOUDA	 $115 

CAMPECHANITAS	 $140 
Con queso suave, ate de membrillo y frutos rojos

STRUDELL DE MANZANA	 $165 
Acompañado con helado de vainilla

PASTEL DE COCO	 $175 
Con piña a la parrilla, puré de naranja y helado de maracuyá 
perfumado con mezcal

PASTEL DE CHOCOLATE	 $175 
Acompañado con helado de vainilla

ALFAJOR SANTAFESINO	 $95 
Natural

FLAN CASERO	 $135 
Acompañado con dulce de leche y frutos rojos		

MOLTEN JUJUI	 $145 
Pastelito tibio de dulce de leche, tierra de cacao  
y helado de banana

Alimentos


