
$175

$125

$155

$245

$175

$445

$545

$175

$125

$155

$245

$175

$445

$545

PATÉ PATÉ
De almeja chocolata ahumada, queso suave, chipotle y especias.

LOS SHOTS DEL CHE
4 shots a elegir pulpo, camarón u ostión (máximo 2 combinaciones).

FLAUTAS PUERCO DE MAR
Mini flautas rellenas de mashaca de marlín y chicharrón prensado, 
guacamole y salsa macha.

TAQUITOS NAYARITAS 
3 piezas de taquitos de chinchulines y pulpo con un toque de frijol y 
cebollín frito.

BOTANITA PLAYERA
Tiras de pescado y camarones empanizados acompañados de 
espirales de papa, jitomate y cebolla.

LOS CORAS
Molcajete con camarones roca (100 gr), arrachera (150 gr) y pollo 
(100 gr), acompañado de toritos de marlín, queso panela, nopal y 
cebollas. Con salsa borracha y tortillas.

BOTANA DOMINGUERA CHINGONA
Pulpo (120g), camarón (120g), marlín (120g) y agujas (120g) 
zarandeadas con aguacate, cebolla morada, pepino y jitomate.

ENTRADAS
IDEAL PARA COMPARTIR
ENTRADAS
IDEAL PARA COMPARTIR

$165

$255

$165

$255

MAR Y TIERRA DEL CHE
Caldo mar y tierra con una deliciosa combinación de jugo de carne y 
caldo de camarón estilo Nayarita..
 
CALDO DE CAMARÓN ESTILO NAYARITA
Delicioso caldo colorado de camarón y vegetales a la parrilla.

CALDOSCALDOS

$325

$285

$515

$415

$325

$285

$515

$415

CAMARÓN 320g
220g proteína , 100g guarnición.

MARLÍN 320g

PULPO 320g

CAMPECHANO 320g
Combina cualquiera de nuestras proteínas (Al menos 2).

BOTANASBOTANAS

$155

$75

$195

$295

$175

$175

$215

$155

$75

$195

$295

$175

$175

$215

TOSTADA CHOLA 
Base de aguacate apachurrado, cueritos, pulpo y camarón, salsa de 
clamato preparado y queso morusa.

CEVICHE

CAMARÓN

PULPO

MARLÍN

ATÚN

CAMPECHANA
A elegir 2 proteínas: camarón, atún, pulpo y marlín.

TOSTADASTOSTADAS

$240

$265

$240

$265

$195

$215

$195

$215

NORMAL CHABELA

cóctelescócteles
CAMARÓN

CAMPECHANA
A elegir tu mezcla de proteínas: camarón, pulpo y ostión.

PREPARADOSPREPARADOS
• TECOMAN – Salsas rojas y negras.

• NAYA – Tropicalona con maracuya y 
habanero.

• VERDE – Con chile, cilantro y su limoncito.

• SAYULITA – De cacahuate con chile e 
árbol, ajo rostizado y cebolla asada.

• VINAGRETA – La tradicional de salsas 
negras y vinagre balsámico.

• EL TRADICIONAL.

• RECETA SECRETA DEL CHE.

PREPARADOSPREPARADOS
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TRADICIONAL NAYARITA.
(Receta secreta del Che con salsa huichol, 

achiote, jugo de naranja, chiles secos y más).ADOBOADOBO
$195

$295

$140

$195

$295

$140

CAMARÓN

PULPO

PUERCO DE MAR

(Deliciosas quesadillas de tortilla grande sonorense con 
zarandeado).

quezarandeadasquezarandeadas

$550

$235

$385

$290

$215

$550

$235

$385

$290

$215

DEDOS DE PESCADO EMPANIZADO
Acompañados de espirales de papa.
 
TIRAS DE POLLO
Acompañados de espirales de papa.

$140

$140

$140

$140

pa'los pibespa'los pibes

$110

$95

$125

$110

$60

$110

$95

$125

$110

$60

postrespostres

TROMPUDO
Trompo de pulpo, camarón y arrachera con cebolla asada y piña al 
pastor.

AGUACHILE NEGRO DE ATÚN Y JÍCAMA
Con ceniza de cebolla y habanero, xoconostle, salsa Poseidón y 
cecina crujiente.
 
ARROZ MAR DE PLATA
"A la tumbada" con calamar, camarón, pulpo y mejillones, con alioli 
de ajo rostizado.

PESCA BLANCA EMPAPELADO
Con vegetales mixtos, vino blanco y espirales de papa frita.

LA BALLENA
Filete de pescado empanizado acompañado de arroz y ensalada 
mixta.

especiales cheespeciales che

$880

$1,200

$1,450

$930

$880

$1,200

$1,450

$930

1Kg.

$495

$695

$755

$520

$495

$695

$755

$520

500g.

PESCA DEL DÍA (Pregunta por las opciones)

LONJA DE SALMÓN

PULPO

CAMARONIZA

De 2 a 4 personas para compartir.

(Presentaciones 500g y 1kg en 
pescados y camaroniza). 

*Peso en crudo, acompañado con arroz, 
ensalada mixta y taquitos tatemados de frijol 
con queso.

zarandeadoszarandeados

PAY DE QUESO CON MARACUYÁ

FLAN DE LOS ANDES

PASTEL DE COCO

ARROZ TROPICAL

HELADO


